les pollinisations manuelles effectuées en fin de matinée par saison trés chaude ont trés peu de chances d’étre

couronnées de succes dans la mesure.oil le pollen aura chauffé et fermenté et ne sera plus viable.

Il n’est pas toujours ais¢ de déterminer avec sureté les fleurs de concombre qui sont proches de I'épa-
nouissement. C’est un processus qui exige beaucoup de perspicacité et une trés grande patience. Nous
conseillons aux débutants de s’exercer, & ces techniques de pollinisation manuelle, en commencant par fes
courges. Les chances de succes pour les pollinisations manuelles de fleurs de concombres sont eaviron de
85%. It est déconseillé d’utiliser cette techniqiié lors de périodes de sécheresse ou de trés fortes chaleurs.

Pour une production de semences bénéficiant d’une bonne diversité génétique, il est recommandé de

cultiver au minimum 6 plantes de chaque variété. L’idéal est d’en cultiver une douzaine,

Les jardiniers souhaitant produire leurs propres semences peuvent sans probleme cultiver ensemble
une vari€té de concombre (Cucumis sativus), uné variété de melon (Cucumis melo), une variété de pasteque
(Cifrullus lanatus). Ces plantes ne peuvent pas s hybrider mutuellement.

Production de semences

Il est indispensable de laisser miirir les fruits complétement sar la plante avant d’en extraire les
semences. Cela veut dire que les concombres ne sont plus comestibles: ils ont grossi et ont commencé a se
ramollir, A maturité compléte, 1'épiderme du fruit prend la couleur finale qui est caractéristique de la variéts.
De plus, lorsque les semences sont mfires & Pintérieur du fruit, le pédoncule 4 tendance 3 sécher. L extraction
de semences s’effectue en coupant les fruits en deux dans le sens de la longueur et en évidant la cavité cen-
trale avec une cuillére. - ' ' T '

Il est conseillé de laisser fermenter les semences, durant quelques jours (en fonction de la température
ambiante) dans un peu de jus et d’ean. ’eau ne doit pas &re ajoutée en exces car cela peut ralentir le proces-
sus de fermentation. Le récipient doit &tre laissé dans un endroit ombragé et protégé, recouvert d’une tulle
afin d’éviter que les mouches n’y pénétrent. Le processus de fermentation permet aux semences de se déga-
ger plus facilement de la pulpe qui les entoure et d’étre nettoyées trés aisément. Le processus de fermentation

--est achevé lorsque la plupart des semences-sont-allées-au fond du récipient- Elles sont alors lavéesa grande

eau dans une passoire & fine maille et mises & sécher de suite.

Durant les deux premiers jours de séchage, il est conseillé de détacher. avec les doigts, les semences
collées les unes aux autres. Le séchage prend de 5 2 10 jours, en fonction des conditions climatiques ambian-

tes.

Les semences de concombre et de cornichons ont une durée germinative moyenne de 10 années et
plus. On peut trouver approximativement de 100 4 500 semences dans un fruit, en fonction des variétés. On
trouve de 30 4 40 semences au gramme selon les variétés,

Pour fa petite histoire, R.W. Robinson rapporte que des semences d’une variété de concombre originaire d'Inde produites
en 1955 (a la station expérimentale de Geneva dans 1*état de New-York) et stockée depuis 1971 (& quelques degrés au-dessus de
0°C et & 17 % d’humidité relative) furent semées en 1986: apres 31 ans, les semences germérent & plus de 90% et produisirent des
plantules vigoureuses! Cette variéié sans nom de I'Inde dotée du matricule PI 197087 était résistante & 7 maladies et aux araignées
rouges. Elle fut utilisée comme parente des variétés modernes Pixie et Polaris. Cette histoire révile premiérement la capacité des
semences de perdurer dans le temps, dans de bonnes conditions de conservation. Elle révele ensuite I'importance extréme de ia hio-
diversité. Une variété inconnue d’Inde a pu conférer sa résistance a de nombreuses maladies i des variétés modernes utilisées dans
I’agriculture intensive.

D’autre part, L. N. Bass a reporté, en 1980, qu'il y avait peu de baisse de germination dans la plupart des variétés de
concombres, de melons et de pastéques au bout de 9 années de conservation & 10 °C et 50 % d’humidité relative,

Ces recherches prouvent que des semences de concombre peuvent garder leur capacité de germina-
tion intacte pendant plus d’un auart de sigcle lorsan’elles sont conservées au frais et au sec.



