-La’ phase vegetatw dontl optlmum le :deve_ oppement se"51tue a des temperatures Varla,"'=
-La phase de bulblflcatlon qui est mdmte par une combmarson de températures plus €levé I;
25°C et 35 °C) et de j _]OUI‘S Iongs (avec un seuil photoperrodlque varian .de 11h30 a 17 heu1es en fonctlon des .
variétés), : - ' ' o
-La vhase de levée de dormance qui se mamfeste de fac;on optrmum a des temperatures de 12-15 °Ceet qui.,-
se concrétise par ] I’ emergence cle la tige: du futur porte graines.
- La phase de floraison qui est: mdurte par des: temperatures fraiches (avec:des. temperatures nocturnes infé-
rieures a 15 C), cect étant surtout vrai pour les variétés originaires de la Zone tempérée ol medrterraneenne ‘

Les semences d’ oignons peuvent etre élabo ees de deux fagons
. -dela seémence 3 la serence. :

C’est cette seconde methede qui est prrvrleglee lorsque l’on souharte produlre des semences de qua—
ité. Elle consiste & recolter_les bulbes 3 turlte 2 les sélecti nn’ I en fonctlon des parametre choisis, a les .

faire hiverner et & lés 1 replanter au p CImps Torsque les risques de gelees sont passees En fonctron de I’hu-
midité et de Ia. temperature, "rtames Varletes peuvent $€ conserver. Jusqu 410 ou 12 m01s Certames;
recherches:récentes mettent en \,_aleur que:1’on peut conserver les oi gnens le plus facilement avec des tempé- - -
ratures trés élevées ou bien froides (proches de 0°C). Ce sont les temperatures des maisons d’habitations qui -

sont en fart les plus nefastes a la conservatlon des ol gnons.

™

Lot gnon est ainsi { conduit en plante bisannuelle qu1 Va prodmre ses semences vers Ia f1n cle 1 ete de
la seconde année de cultore. 777 :

Il peut s’avérer nécessaire de tuteurer les porte’graines dont les hampes florales peuvent atteindre
- deux metres de hauteur. Les semences sont miires lorsque les tlges commencent & brunir. Elles ont une

couleur noire et commencent 4 tomber au sol ‘On peut alors couper la la téte avec un morceau de tige, la mettre -

dans un sac de papre kraft etla pendr ar envers dans un endr01t sec et ‘ventilé afm de termmer le sechage "
Lorsque’ celui est terminé; ‘on peut tamiser tamiser les seménces” melancees avec les débiis’ végetaux ' '

Il est également intéressant de mention':ri"e"r“ ‘un té‘éhﬁique Africaine de production de
semences que nous ayons pu observer au Burkina Faso et qur est pratiquée dans de nombreux pays
d Afrrque Les paysan ::sectlonnent la] artie supérieur e"1' oignon qu 1Is_consomment Cen'est que la par-
tie 1nfer1eure qui est iest legeremen enterree ou bien’ recouverte d’une couverture vegetale Chaque bulbe conte-
nant pIusreurs bourgeons des repousse mergent a la penpherr g et sont r eplantee afm de produire chacune

une plante porte-graines.

Les semences d’oignons ont une durée germmatlve moyenne de 2 ans. Elles peuvent, cependant,
conserver une ‘faculté germinative jusqu’a 7 annees Un gramme contient environ 250 semerices.:



